
 
 

Pressemitteilung 

 

 

„Do you speak Tequila?”  

Sierra feiert den #NationalTequilaDay am 24. Juli 

2022 mit Sierra Tequila und Sierra Antiguo  

 

Hamburg, Juli 2022. Es gibt Tage, auf die freuen sich Tequila-

Aficionados ganz besonders. Der National Tequila Day am 24. 

Juli ist einer davon. Tequila bleibt eine der angesagtesten 

Spirituosen und sorgt für unvergessliche Abende. Als Eisbrecher 

für die Feier am National Tequila Day sorgt Sierra mit der Frage 

„Do you speak Tequila?“, auf die es selbstverständlich nur eine 

Antwort gibt: ein temperamentvolles „Si“.  Ob klassische Tequila-

Cocktails oder neue Twists, der Tag ruft nach einer Tequila-Sause 

mit Freund:innen und der Familie. Mit Sierra Tequila de México 

wird der innere Party Leader oder kreative Mixologe zum Leben 

erweckt und in mexikanischer Manier zelebriert. 

Rezeptinspiration gibt es in dieser Woche nicht nur auf dem 

neuen Sierra Tequila Instagram-Account, sondern ebenfalls im 

Rahmen zahlreicher Aktivierungen in ausgewählten Szene-Bars in 

Deutschland. 

Für diejenigen, die ihren Tequila gerne als Shot trinken, haben 

Sierra Tequila Silver und Sierra Tequila Reposado einen 

ausgewogenen Geschmack zu bieten, der sich in drei Schritten in 

seiner ganzen Pracht entfaltet: UNO (Salz für Silver und Zimt für 

Reposado), DOS (Sierra Tequila Silver oder Reposado), TRES 

(Zitrone für Silver und Orange für Reposado). 
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Während Sierra Tequila das temperamentvolle Must-Have für 

jeden Partyanführer am Tisch ist, verleiht Sierra Antiguo als 100% 

de Agave Tequila jeder Margarita einen vollmundigen 

Agavengeschmack und regt die Kreativität hinter dem Tresen an, 

im professionellen Setting einer Bar oder zu Hause in der Küche. 

Wie gut, dass der National Tequila Day jedes Jahr auf einen 

Sommertag fällt. Unter der Sonne schmecken fruchtige Tequila-

Drinks mit den Agavennoten von Sierra Antiguo schließlich 

besonders gut. Dabei sollte die Margarita als wohl einer der 

berühmtesten Tequila-Cocktails am National Tequila Day nicht 

fehlen. Margaritas mit Sierra Antiguo zu kredenzen bietet eine 

hervorragende Möglichkeit, die Vielfalt der mexikanischen 

Trendspirituose zu erkunden und neue Trends auszuprobieren.  

Der Sommertrend 2022 schlechthin sind Frozen Margaritas, die 

für einen kühlen Genuss sorgen und in satten Farben in der 

Margarita-Schale glänzen. Die Rezepte für unsere Favoriten 

finden Sie nachstehend. Viel Freude bei der Zubereitung!  

 

 

 

 

 

 

FROZEN RASPBERRY-LEMONGRASS MARGARITA 

Zutaten:                                                                                                               

60 ml Sierra Antiguo Plata                                                                                             

20 ml Triple Sec                                                                                     

30 ml frischer Limettensaft                                                                                                                        

50 ml Himbeerpüree 

Zitronengras 

Himbeere 



 
 

Glas:                                                                                                                        

Margarita-Schale 

Zubereitung:                                                                                                                   

Eine halbierte Zitronengrasstange für ca. 1 Stunde in Sierra 

Antiguo Plata einlegen. Alle Zutaten in einen Mixer geben und mit 

Crushed Ice auffüllen und mixen bis eine feste Konsistenz erreicht 

ist. In eine Margarita-Schale geben und mit Zitronengras und 

Himbeere dekorieren.  

FROZEN BLACKBERRY-VANILLA MARGARITA 

Zutaten:                                                                                                               

60 ml Sierra Antiguo Añejo                                                                                               

20 ml Triple Sec                                                                                     

30 ml frisch gepresster Zitronensaft                                                                                                                        

50 ml Brombeerpüree                                                                                                                                                          

Vanilleschote 

Brombeere 

Glas:                                                                                                                        

Margarita-Schale 

Zubereitung:                                                                                                                   

Eine halbierte Vanilleschote für ca. eine Stunde in Sierra Antiguo 

Añejo einlegen. Alle Zutaten in einen Mixer geben und mit 

Crushed Ice auffüllen und mixen bis eine feste Konsistenz erreicht 

ist. In eine Margarita-Schale geben und mit Brombeere und 

Zitronenzeste dekorieren. 

Über SIERRA: 

Sierra Tequila ist in Deutschland und Europa unangefochtener 

Marktführer. In über 91 Ländern weltweit – von Australien, über 

Thailand bis Chile – präsentiert er sich mit seiner hohen Qualität 

und wird für seine fruchtigen Noten geschätzt. Nicht nur in 

Europa, sondern auch in vielen dieser Länder rund um den 

Globus ist er als Marktführer die erste Wahl und trägt seit 

Markteinführung 1981 unvergleichlich zu der steigenden 

Popularität des mexikanischen Nationalgetränks bei und setzt 

stetig neue Impulse. Neben Sierra Tequila als Party Leader sorgt 

der 100% de Agave Tequila Sierra Antiguo für vielfältigen 

Tequila-Genuss. Mehr Informationen gibt es auf @sierra_tequila 

und www.sierratequila.com. 
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BORCO-MARKEN-IMPORT Matthiesen GmbH & Co. KG, 
Hamburg 

Markeneigner von SIERRA ist das Hamburger 

Familienunternehmen BORCO-MARKEN-IMPORT. BORCO, mit 

Sitz in Hamburg, ist einer der größten deutschen und 

europäischen Produzenten und Vermarkter internationaler Top 

Spirituosen Marken. Das Portfolio des unabhängigen 

Familienunternehmens, darunter u. a SIERRA Tequila de México, 

FINSBURY London Dry Gin, HELBING, YENI RAKI und 

DISARONNO, deckt fast alle wichtigen internationalen 

Segmente ab und ist in seiner Stärke und Geschlossenheit sicher 

einmalig. BORCO unterstützt den verantwortungsvollen 

Umgang mit Alkohol, über den Sie sich auf 

https://www.massvoll-geniessen.de/ informieren können. 

Weitere Informationen zum Unternehmen und Portfolio finden 

Sie auf www.borco.com und @borco_official. 
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