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Neues Highlight des Prestige-Cuvée Portfolios:

Champagne Lanson Extra Age Brut Rosé

Hamburg / Reims, November 2011 – Wenn die festlichen und feierlichen Tage nahen, ist Zeit für große Momente. Champagne Lanson präsentiert zum Jahresende ein neues Highlight des Prestige-Cuvée Portfolios, Champagne Lanson Extra Age Brut Rosé - eine Ergänzung zu Lanson Extra Age Brut, der im vergangenen Jahr zur Feier des 250-jährigen Bestehens des Champagnerhauses kreiert wurde. 

Ob am Weihnachtsabend mit der Familie, an Silvester im Kreise der besten Freunde oder auch zum Valentinstag im nahenden Februar, Champagne Lanson Extra Age Brut Rosé macht diese Momente zu großen Momenten. Lanson gehörte zu den ersten Champagnerhäusern überhaupt, die bereits in den 50er Jahren Rosé Champagner auf den Markt brachten. Heute stellt Lanson mit Extra Age Brut Rosé eine weitere X.A Prestige Cuvée vor, die die jahrelange Erfahrung des Hauses in der Herstellung von Rosé-Champagner widerspiegelt. 

Zartes Lachsrosa mit Kupfertönen und unzählige feine Bläschen kündigen ein unvergleichliches Geschmackserlebnis an. Das intensive Aroma von Erdbeeren mit Anklängen von roten Beeren und Gebäck setzt sich in einer angenehm fruchtig-herben Note von Walderdbeeren, roten Johannisbeeren und rotfleischigen Pfirsichen im Gaumen fort. Lanson-Kellermeister Jean-Paul Gandon hat mit dieser neuen Komposition, die zu 100 Prozent aus Gran Crus-Trauben kreiert wird, erneut beweisen, dass es ihm immer wieder gelingt, den besonderen Charakter und die Einmaligkeit des Champagne Lansons zu wahren. 

Nach einer Reifezeit von mindestens fünf Jahren in den Kreidekellern von Lanson bringt diese Vermählung von drei besonderen Jahrgängen diesen außergewöhnlichen Rosé-Champagner hervor. Hergestellt wird die Prestige-Cuvée zu 65 Prozent aus der Rebsorte Pinot Noir und zu 35 Prozent aus der Rebsorte Chardonnay, von den Crus Avize, Chouilly, Cramant, Le Mesnil-sur-Oger, Oger, Verzenay und Bouzy. Lanson gehört zu den wenigen Kellereien, die keine malolaktische Gärung durchführen. Dieses seltene Markenzeichen garantiert die unnachahmliche Fruchtigkeit und Frische des Champagners und begünstigt eine außergewöhnlich gute Alterung. 

Lanson Extra Age Brut Rosé präsentiert sich in einer klaren Flasche, die den besonders schönen Rosé-Ton des Champagners hervorhebt und unterstreicht. Das rote Lanson-Kreuz auf der Flasche sticht besonders ins Auge, während sich das graue Etikett elegant von der Flasche abhebt. Lanson Extra Age Brut Rosé ist idealer Begleiter zu Lammgerichten und Desserts auf frischen roten Früchten. 

Lanson Extra Age Brut Rosé ist ab sofort im ausgewählten Fachhandel und der Top-Gastronomie erhältlich. 

BORCO-MARKEN-IMPORT, Hamburg

Champagne Lanson wird in Deutschland und Österreich exklusiv von BORCO-MARKEN-IMPORT distribuiert. BORCO, mit Sitz in Hamburg, ist einer der größten europäischen Produzenten und Vermarkter internationaler Spirituosen-Marken. Das Portfolio des inhabergeführten und unabhängigen Unternehmens, darunter u.a. auch Sierra Tequila und Fernet-Branca, deckt fast alle wichtigen internationalen Segmente ab und ist in seiner Stärke und Geschlossenheit sicher einmalig. Über 20 Marken nehmen einen ersten oder zweiten Platz in der Gunst der deutschen Konsumenten ein, sechs gehören zu den Top 100 der Weltrangliste.
Factsheet Lanson Prestige-Cuvée Extra Age Brut Rosé
Produkt:
Champagne Lanson Extra Age Brut Rosé
Herkunft:
Frankreich

Kategorie:
Champagner

Produzent:
Champagne Lanson


Reims, Frankreich

Charakteristik:
Zarte lachsrosa Farbe mit Kupfertönen, durchzogen von unzähligen feinen Bläschen. Intensives Aroma von Erdbeeren mit Anklängen von roten Beeren und Gebäck, angenehmen fruchtig-herben Noten von Walderdbeeren, roten Johannisbeeren und rotfleischigen Pfirsichen.

Besonderheit:
Lanson gehört zu einem der wenigen Champagner-häuser, die keine malolaktische Gärung durchführen. Das garantiert die Lanson - typische Frische und Fruchtigkeit und begünstigt eine gute Alterung. Champagne Lanson Extra Age Brut Rosé besteht zu 100% aus Grand Cru - Trauben und reift mindestens fünf Jahre lang in den Kreidekellern.
Herstellung:
Lanson Champagner wird seit 1760 – also seit über 250 Jahren – in der Kellerei Lanson in der Champagne hergestellt. Die Trauben stammen von über 800 Hektar der begehrten Champagne. Für Lanson Extra Age Brut Rosé werden ausschließlich die Rebsorten Pinot Noir (65%) und Chardonnay (35%) aus den folgenden Grand Crus verwendet: Avize, Chouilly, Cramant, Le Mesnil-sur-Oger, Oger, Verzenay und Bouzy.

Trinkempfehlung:
Idealer Begleiter zu Lammgerichten und Desserts aus frischen roten Früchten.

Ausstattung:
0,75 l Flasche

Preis:
ca. 69 Euro/0,75 l 


Cuvées Champagne Lanson

Klassik-Kollektion:

Lanson Black Label Brut – Angenehm temperamentvoller Champagner mit betont fruchtigen Noten für jeden Anlass. In der Robe strohgelb mit Bernstein-Reflexen, hinterlässt das Bukett von reifem Obst und Zitrusfrüchten einen fülligen, zugleich leichten Eindruck. Zusammensetzung: 35% Chardonnay, 50% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier; Reifung: ca. 3 Jahre; ab 28 Euro/0,75l

Lanson Rosé Label Brut – Einer der ersten Rosé Champagner überhaupt; das Haus blickt auf eine über 50-jährige Erfahrung in der Rosé-Herstellung. Besonders zart und verführerisch durch das Gleichgewicht aus Frische und großer Nachhaltigkeit. Zeichnet sich durch eine kräftige, von lachsfarbenen Lichtern durchwobene Farbe und einen blumig-fruchtigen Duft aus. Zusammensetzung: 32% Chardonnay, 53% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier; Reifung: ca. 3 Jahre; ab 33,00 Euro/0,75 l

Sonderedition: Lanson Rosé Label limited Pink Edition; ab 33 Euro/0,75 l

Lanson Ivory Label, Demi-Sec – Feiner Champagner mit frisch-fröhlichem Charakter und zurückhaltender Milde. Hervorragend zu Obst und Desserts.

Zusammensetzung: 35% Chardonnay, 50% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier; Reifung: ca. 3 Jahre; ab 28,00 Euro/0,75 l

Lanson Gold Label, Brut Millésime – Ausdruck der besonderen Reputation in der Herstellung von Jahrgangschampagner. Ausgewogene und füllige Cuvée mit Aromen von getrockneten Feigen, Aprikosen, Birnen. Eine gute Empfehlung für große Anlässe. Zusammensetzung: 47% Chardonnay, 53% Pinot Noir; Reifung: mind. 5 Jahre; ab 35,00 Euro/0,75 l

Prestige-Kollektion:

Lanson Noble Cuvée Rosé – Dem Lanson-Stil treu, dennoch intensiver und eine Einladung zu einer Reise durch tausend Aromen. Das Auge nimmt eine strahlend hellrosa Robe, die Nase Aromen von Rosen und Beerenfrüchten wahr. Geschmacklich ist sie im Auftakt intensiv und lang anhaltend. Das komplexe Bukett mit Zitrusfrüchten verlängert den Genuss.

Zusammensetzung: 62% Chardonnay, 38% Pinot Noir; ab 80 Euro/0,75l

Lanson Noble Cuvée Blanc de Blancs Millésime – Erhabene Gaumenfreude für Liebhaber des Chardonnay, der einzigen Rebsorte dieses Jahrgangschampagners, mindestens fünf Jahre gereift. Ausgeglichenheit, Harmonie und Reinheit charakterisieren diese Cuvée. Zusammensetzung: 100% Chardonnay; Reifung mind. 5 Jahre; ab 80 Euro/0,75 l

Lanson Noble Cuvée, Brut Millésime – Der Inbegriff von Stil und Eleganz des Hauses. Die Zusammenführung von Pinot Noir und Chardonnay ergibt eine komplexe Cuvée mit fruchtigem Geschmack nach sonnengereiften Birnen und Zitrusnoten. Zusammensetzung: 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir; Reifung: mind. 5 Jahre; ab 80,00 Euro/0,75 l

Lanson Extra Age Brut – Diese besondere Vermählung großer Jahrgänge verwöhnt Feinschmecker mit einer außergewöhnlichen Harmonie von Komplexität und Frische. Aromen von Feige, Winterbirne und Honig erinnern an Gebäck, die Farbe ist strohgelb und von feinen Bläschen durchzogen. Zusammensetzung: 60% Pinot Noir, 40% Chardonnay; Reifung: mind. 5 Jahre; ab 50,00 Euro/0,75 l

Lanson Extra Age Brut Rosé – Die neuste Kreation des Kellermeisters des Champagnerhauses Lanson. Diese Prestige-Cuvée besticht durch ihre lachsrosa Farbe und ihr intensives Aroma von Erdbeeren, roten Beeren, rotfleischigen Pfirsichen und Gebäck. Zusammensetzung: 65% Pinot Noir, 35% Chardonnay; Reifung: mind. 5 Jahre; ab 69 Euro/0,75 l
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